
TUTTO
IL BUONO
DEL MAIALE

LE EMOZIONI DEL GUSTO

3 razze, 3 storie 
di produzione per 
i 3 prosciutti più 
desiderati d’Italia.

Durata 45 minuti
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I prosciutti più desiderati

Dar vita ai migliori prosciutti crudi 
italiani è un’arte che richiede tempo e 
lavorazioni che hanno il fascino di un ri-
tuale.  
Il viaggio ha inizio dalle stalle, alla sco-
perta delle razze più pregiate di suini, e 
prosegue con un itinerario sensoriale da 
vero norcino che coinvolge tutti i sensi: 
guardare, annusare, toccare e gustare 
per preparare i salumi crudi.




